
Die einzige Konstante im Leben ist die Veränderung

B e i  U n v e r t r ä g l i c h k e i t e n  o d e r  A l l e r g i e n  f r a g e n  S i e  b i t t e  n a c h  u n s e r e r  A l l e r g e n - K a r t e .
A l l e  P r e i s e  i n  E u r o ,  i n k l .  B e d i e n u n g s g e l d  u n d  1 9 %  M w S t .

N E W S

Seit dem 01.04.2024 hauchen Tobias Fink und Vlado Simic mit ihrem Team dem
delikat neues Leben ein.

Veränderung bringt frischen Wind und neue Ideen mit sich – ansonsten bleiben
wir dem treu, was das delikat ausmacht und Sie so an uns schätzen.

„ D E L I K A T  F I N E - D I N I N G “
Das Restaurant in Bad Mergentheim verwöhnt Sie mit Klassikern und Eigenkreationen 

in geschmackvoller Atmosphäre mit besonderen Weinen aus aller Welt.
Frisch, mediterran und saisoninspiriert.

Außergewöhnlich, kreativ und jeden Monat anders.
Was genau es aktuell gibt, finden Sie auf der Karte.

4-Gang-Menü 
Vorspeise | Zwischengang | Hauptgang | Dessert 

75 €

WEINBEGLEITUNG 4-GANG 

40 €

MENÜ
the

Businesslunch: Dienstag bis Donnerstag 11.30 -14 Uhr
Gourmetrestaurant: Mittwoch & Donnerstag 18 -22 Uhr

KÄSE
hart I affiniert I weich

15 €



UNSER MENÜ
Gerichte können tagesaktuell variieren

Lassen Sie sich von unseren einzigartigen

Gerichten inspiriere
n und genießen Sie

ein unvergessliches Geschmackserlebnis

C H I O G G I A - B E T E
Wagyu I Foie gras I Brioche

S T E I N P I L Z
Risotto I wilder Brokkoli I Mimolette

Millefeuille I Vanillecreme I Sorbet

Portweinjus I Kalbsfilet I Strudel

P E T E R S I L I E N W U R Z E L

A P F E L

K Ä S E
Senf I Fruchtbrot

P F L A N Z · L I C H

P E T E R S I L I E N W U R Z E L

P A N · T O · P H A G

C H I O G G I A - B E T E
Fourme d'Ambert I Sanddorn I Walnussmilch

S T E I N P I L Z
Risotto I wilder Brokkoli I Mimolette

Limettensud I Cashew-Creme I Strudel

Millefeuille I Vanillecreme I Sorbet

A P F E L

optional


